
Gemarineerde no-salmon
venkel en appel
met frisse limoen

Surf en turf
kalf, coquille en iberico
hazelnoot en abrikoos

Tonijn tataki
licht geschroeide tonijn
met wakamemayo

Carpaccio
baconaise, rucola
amandel en Old Amsterdam

Starters

Iberico ribfingers
teriyaki en hibiscus
met knoflook

Gerookte paling
zacht gerookte paling
met appel en venkel

Bettine brulee
geitenkaas, kumquat
hazelnoot, balsamico en venkel

No-tuna tartaar
zuurdesem en avocado
met sesam

Zalmtartaar
zalm, cornichons
ui en komkommer

15,00

Pre-Starters

Iberico cebo
dun gesneden iberico ham

 met hazelnoot

Bellevue plank

Olijven

Broodplank
vers brood met tapenade

 roomboter, zout en olijfolie

brood, iberico cebo
 knoflook, olijven en mozzarella

gemarineerde olijven
 zontomaat, knoflook en peper

18,50

8,50

13,50

5,50

19, 50

16,00

14,50

17,50

16,50

20,50

15,00

15,00

Bouillabaisse 11,

Tomaat paprikasoep 8,50

  9, Bospaddenstoelensoep00

50
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Salads
Caesar salade
kipstukjes, ei, little gem,
crouton en caesardressing

Seizoenssalade
wisselende ingrediënten
van het seizoen

Oysters

Au gratin 3 stuks
gebakken zalmfilet met daggroenten

 hollandaise en frites

Classic 3 stuks
plantaardige flanksteak met daggroenten

 antiboise en frites

10,50

12,00

Soup

pomodori, gerookte paprika
en basilicum

dagselectie vis en schaaldieren
en pernod

romige soep van bospaddenstoelen

14,50

15,50

 vegetarisch

veganistisch



No-beef flanksteak

Tonijn steak
gegrilde tonijnsteak
antiboise, daggroenten en sesam

Sliptong
gebakken sliptong
citroen, remoulade en daggroenten

Zalmfilet
gebakken zalmfilet
daggroenten en hollandaise

Fish & Seafood

Paddenstoelen schnitzel
Met verse daggroenten
en vegan limoenmayonaise

Cannelloni
spinazie en ricotta
tomaat basilicum en Old Amsterdam

plantaardige flanksteak 
met daggroenten en antiboise

Vega

Meat

Eendenbout
langzaam gegaarde eendenbout

 daggroenten en Pedro Ximinez jus

Tournedos
met daggroenten

 met portsaus

House steak
gegrilde steak

 daggroenten en pepersaus

Varkenshaas
mals gebakken varkenshaas

 daggroenten en champignonroomsaus

Saté trio
saté van varken, kip en ossenhaas

 geserveerd met satésaus

Lekker erbij
Per 2 personen geadviseerd

Hoofdgerechten

Kaasplankje
selectie kazen
notenbrood, abrikoos en amandel

Dame blanche

Appel tarte tatin
warme appel in bladerdeeg
met vanille roomijs en slagroom

vanille ijs
chocoladesaus en slagroom

Desserts

Crème brûlée
klassieke crème brulee

 met gekaramelliseerde suiker

Passion cheesecake

Roomijs met stroopwafel
vanille roomijs

 stroopwafel en slagroom

passievrucht en vanille
 met pornstar martini

Tiramisu
mascarpone en espresso

 lange vingers en chocolade

Sorbet-ijs
met vers fruit

36,00

27,00

29,00

28,00

19,50

32,50

26,00

28,00

24,00

28,50

24,00

  9,00

  9,00

  9,50

  9,00

9,00

9,00

12,50

Gebrakken kriel

Truffel frites
Frites

Salade

6,50

4,50

5,50

5,00

DINER

  9,00

Burger Bellevue
Angus burger met sla en uiringen

huisgemaakte saus en frites

19,50

 vegetarisch

veganistisch
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